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Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) a través del Programa 

Operativo de Cooperación Transfronteriza España-Portugal 
(POCTEP) 2007-2013”
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“O Projeto RITECA, Rede de Investigação Transfronteiriça de 
Extremadura, Centro e Alentejo, está co-financiado pelo Fundo 

Europeu de Desenvolvimento Regional (FEDER), através do 
Programa Operacional de Cooperação Transfronteiriça 

Espanha-Portugal (POCTEP) 2007-2013”
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União Europeia

Investimos no seu futuro
FEDER

Unión Europea

Invertimos en su futuro
FEDER

Organiza / Organizam

Instituto Nacional de 
Investigação Agrária e Veterinária, I.P

Accede a nuestro 
canal en directo

www.riteca.eu/streaming
Evento Online

¿No puedes asistir al 
evento?

Este evento será retransmitido por 
internet. Puedes conectar gratuita-

mente accediendo a la página web de 
www.riteca.eu/streaming. 

La retransmisión 
se realiza en vivo .

Não podes assistir ao 
evento?

Este evento será retrasnmitido pela 
Internet. Podes ligar gratuitamente 

acedendo ao site de 
www.riteca.eu/streaming.

A retransmissão 
realiza-se ao vivo .



Descripción del evento
El Alentejo y Extremadura están entre las 

principales regiones oleícolas de Portugal y 

España. Su importancia se pone de manifiesto 

en superficie cultivada, variedades, produc-

ción de aceituna y características de los aceites 

elaborados, dando lugar a numerosos aspectos 

comunes e integradores. En esta jornada, lugar 

de encuentro e intercambio de experiencias, 

se pretende dar a conocer y poner en valor 

esta realidad, y con ello, se quiere presentar e 

identificar oportunidades de comercialización 

desde ambas regiones. Además, se profundiza-

rá en aspectos de la investigación y caracteri-

zación de sus aceites de cara a la mejor 

diferenciación.

Descrição do Evento
O Alentejo e Extremadura estão entre as 

principais regiões oleícolas de Portugal e 

Espanha. A sua importância revela-se através 

da área ocupada, das variedades, da produção 

de azeitona e das características dos azeites 

produzidos, conduzindo a numerosos aspetos 

comuns e integradores.

Nesta Jornada, lugar de encontro e intercâm-

bio de experiências, pretende-se dar a conhe-

cer e valorizar esta realidade. Além disso, 

serão aprofundados aspetos sobre a caracteri-

zação dos azeites, relacionados com a sua 

diferenciação.

Com este encontro procura-se identificar 

oportunidades de comercialização de ambas 

regiões.
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12:00 Mesa 2
El aceite de oliva virgen. Investigación. 
Caracterización. Clasificación
O azeite  virgem. Investigação. Caraterização. 
Clasificação

Modera
D. António Manuel Cordeiro. INIAV-Elvas

Ponencia 1
Nueva economía, Sociedad del Conocimiento e 
Innovación. El papel de los Centros Tecnológicos 
Apresentação 1
Nova economia, Sociedade do Conhecimento e 
Inovação. O papel dos Centros Tecnológicos.

Dª. Cristina de Toro Navero
Directora General Centro Tecnológico del Olivar y del Aceite 
(CITOLIVA). Parque Científico-Tecnológico GEOLIT. 
Mengíbar. Jaén

Ponencia 2
Parámetros de caracterización y clasificación de aceites 
de oliva vírgen
Apresentação 2
Parâmetros de caracterização e clasificação dos 
azeites virgens

D. Jacinto Sánchez Casas
Responsable área aceite del Instituto Tecnológico 
Agroalimentario de Extremadura (INTAEX). Badajoz

Ponencia 3
Análisis sensorial del aceite de oliva virgen. 
Características de los aceites del Alentejo
Apresentação 3
Análise sensorial do azeite virgem. Caraterísticas dos 
azeites do Alentejo

D. João Gomes
Responsável do laboratório de azeite de Cooperativa 
Agrícola de Moura e Barrancos. Moura.

13:30 Clausura /Encerramento

09:00 Recepción de participantes. Entrega de documentación
Receção de participantes. Entrega de documentação

09:30 Inauguración
Inauguração

D. Germán Puebla Ovando
Director General del Instituto del Corcho, la Madera y el 
Carbón Vegetal (ICMC - IPROCOR). Gobierno de 
Extremadura

D. Benvindo Martins Maças
Diretor da Unidade Estratégica de Investigação e Serviços de 
Biotecnologia e Recursos Genéticos - INIAV

10:00 El Proyecto RITECA II
O Projeto RITECA II

D. Manuel Martín Bellido
Responsable Técnico del proyecto RITECA II. Consejería de 
Empleo, Empresa e Innovación del Gobierno de Extremadura

10:15 Pausa
Pausa 

10:45 Mesa 1
Situación del sector del aceite de oliva en Alentejo 
(Portugal)  y Extremadura (España). Experiencias de 
Comercialización
Situação do setor do azeite no Alentejo (Portugal) 
e Extremadura (Espanha). Experiências de 
Comercialização. 

Modera
D. Jacinto Sánchez Casas. INTAEX. Badajoz

D. Juan Pérez Ayuso
Presidente de la Sectorial del aceite de oliva
de Cooperativas Agro-alimentarias de Extremadura

D. Aurelio Juzgado Partido
Presidente de Asociación de Fabricantes de Aceite de Oliva 
Virgen de Extremadura (AFAVEX) y de Comercializadora 
Aceite Virgen de Extremadura S.L. (CAVEx S.L.)

Dª. Mariana Matos
Secretária-geral da Casa da Azeite. Associação do Azeite de 
Portugal. Lisboa

Hora española


